
Vorspeisen 
 
 
 

Bruschetta 1,5,7   
 geröstetes Baguette mit Tomate, Frühlingszwiebel, Basilikum-Pesto  

Schalotten & Schafskäse 
9 
 
 

 

 Häckerli vom Matjes 1,4,5 

auf gebuttertem Friesenbrot & Schnittlauch 
11  

 
 

 

Beef Tatar 1,3,4,5,7,10 
mariniert mit Eigelb, Olivenöl, Schalotten, Kapern, Schnittlauch  

Senf, Ketchup, Gewürzgurke, Salz, Pfeffer 
dazu Cognac, Sardellen & gebuttertes Friesenbrot 

19  
 
 
 

Zupfsalat 1,5,7,9,10 
mit Cherrytomate, Gurke, Radieschen, Parmesanspäne, 

Kresse, Brotchips & weißes Apfel-Balsamico Dressing 
11 

  
dazu gebratene Maishähnchenbrust  

14 
 

dazu gebratenes Lachsfilet 1,2,4 
16 

 
dazu gebratene Riesengarnelen 1,2,4 

16 
 
 
 
 

 



Flammkuchen 
 
 

 
Flammkuchen „Elsässer Art“ 1,5,7 9 
Speck & Zwiebeln     
 
 

Flammkuchen „Friesisch“ 1,2,4,5,7,8 16 
Frische Krabben, Wurzelgemüsestreifen & Frühlingslauch    
 
 

Flammkuchen „Vegetarisch“ 1,5,7 12 
mit Blattspinat, grüner Spargel, Tomate & Schafskäse 1,2,3  

 
 
 

 
 

Suppen  

 

 

 

Tafelspitz-Consommé vom Weiderind 1,3,7,9 

mit Schnittlauch & Kalbsravioli 
9   
 
 

Süßkartoffelsüppchen 
  mit Kokosmilch, Limette & geröstete Kichererbsen 

9 

 
 
 
 
 
 
 
 

 



Hauptsache Fisch 
 

 
 

Riesengarnelen in der Pfanne 1,2,5,9 

 mit Wurzelgemüse, Rosmarinnadeln, Knoblauch  
& geröstetes Knoblauchbrot      

24   

 
 
 

Zanderfilet gebraten 1,4,6,7,9,12 

mit wilden Brokkoli, Süßkartoffelpüree  
& französischem Safranbutterschaum   

28 
 
 
 

Nordseescholle gebraten 

 dazu Klintumer Petersilienkartoffeln & Salatbouquet 
 

 "Müllerin Art" 1,4,7,10 21  
 “Finkenwerder Art“ mit Speck 1,4,7,10 25 
 “Büsum“ mit Krabben 1,2,4,7,10 32 

 
 
 

Norwegischer Fjordlachs 1,4,6,7,9,12 

mit Fenchelkraut & Sylter Queller gebraten 
dazu Blattspinatrisotto & Beurre Blanc 

27  
 

 

 
Steinbeißerfilet gebraten 1,4,7,12 

dazu Kompott von Cherrytomaten, Kartoffelstampf 
& Butterschaum 

29 
 
 
 

 
 



Hauptsache Fleisch 
 
 

 

Halbe Bauernente 1,3,9,12 

mit Granatapfelrotkohl, Kartoffelknödeln & Orangensauce   
23 

 
 
 

Kalbsleber in Salbeibutter gebraten 1,7,9,12 
mit Zwiebelringen, Apfelchutney, Kartoffelstampf  

& Portweinjus 
24 

 
 
 

Original Wiener Schnitzel 1,3 
 mit Bratkartoffeln, Dill-Gurkensalat & Preiselbeeren  

27 
 
 
 

Rinderroulade 1,3,7,9,10 

 mit Granatapfelrotkohl & Kartoffelknödeln   
22   

 
 
 

Rinderfilet vom Holsteiner Ochsen 7 
 mit Pilzmelange, Frühlingslauch, Kartoffelgratin  

& Butter mit Salzwiesenkräutern  
32 

 
 

 
 
 
 
 
 

 



Frische Pasta & Vegetarisch 
 
 
 

Pasta im Wok gebraten 1,3,5,6,11  
mit Pak Choi, Chinakohl, Brokkoli, Rührei,  

Teriyaki Sauce & Sesam 
17 

 
dazu gebratene Hähnchenbrust 

23 
 
 
 

Pasta Aglio e Olio 1,3,7 

gebraten in Knoblauchöl, geröstetem Pfeffer  
 & frischen Kräutern 

16 
 

mit gebratenen Riesengarnelen 4,8  
27 

 
 
 

Gnocchis 1,3,7 

mit Babyblattspinat, Cherrytomate, Knoblauch,  
gekörnter Frischkäse & gerösteten Pinienkernen 

18 
 

dazu gebratenes Lachsfilet 1,4 
26 

 
 

 

Kokos Gemüse Curry 9 
mit grünem Spargel, Kartoffel, Tomate, Brokkoli, Frühlingslauch,  

Pak Choi, Karotte, Kresse & Kokosspänen  
19 

 
 
 
 

 



Sorbet 
 
 
 

 Kugel Sorbet        4 
   
 Zitrone, Mango, Zitrone-Minze oder 
 Zwetschgen 
 
 mit Prosecco oder Wodka 12        6  

 
 
 

Eis  
auf Dinkelcrumble 

 
 
 

 Kugel Eis 1,3,5,7       3 
   
 Vanille, Schoko, Erdbeere, Haselnuss Krokant 
 oder Marc de Champagne  
 
 
 
  ___________________________________________ 
 

Auflistung der enthaltenen Allergene 
 

1 Glutenhaltig 
2 Krebstiere 

3 Eier 
4 Fisch 

5 Erdnüsse/Walnüsse 
6 Sojabohnen 

7 Milch 
8 Schalentiere 

9 Sellerie 
10 Senf 

11 Sesamsamen 
12 Schwefel und Sulfite 

13 Lupinen 
14 Weichtiere 


