Speisekarte

— SYLT-1383 —



Kleine Karte fiir den Tag von 12 - 17 Uhr

Tageseintopf

Lachsﬁle’c mit hausgemach’cem Kartoﬁe [rosti
Pannﬁsch ,,Sylter Art mit Bra‘ckartoﬁe [n & Senfsauce

Weidermdgulasch mit Pasta & Parmesan
Mat; esﬁle‘t mit Hausﬁauensauce und Bra‘ckartoﬁe [n

Krabbenriihrei & Schnittlauch auf gebu’t‘certem Vollkornbrot

Flammbkuchen ,Elsésser Art” - Speck, Zwiebeln & Schmand

Flammbkuchen ,,Spanisch“ — Chorizo, Oliven, Tomaten & Fetakiise

Flammbkuchen mit Mozzarella, Rucola & Tomate

B[aubeerpfannkuchen mit Vanilleeis

Schokopudd'mg mit Vanillesauce & ﬁfischen Friichten
Milchreis mit Zimt & Zucker

Hausgemachter Apfe [strudel mit Vanilleeis

Syl’cer Rote Griitze mit ﬂﬂssiger Sahne oder Vanilleeis

17

17

17

17

19

1

10

11



Kiiche von 1200 bis 2200 Uy

DdVOI

Bruschetta

gerostetes Steino{enbaguette mit Tomate, Pesto, Olivensl

¢ Buffelmozzarella
117

Blume vom Biiﬂelmozzar ella

konfierte Strauchtomaten ° Rucola Pesto

O+

Hackerli vom Matjes

auf Friesenbrot (5~ Schnittlauch
014

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Vinaigrette aus mildem Essig, Olivendsl & Zitrone,

Salat im Parmesanschalchen

167

Beef Tatar — 190g mit Friesenbrot
dazu Eigelb, Olivendl, Schalotten Sardellen, Kapern, Schnittlauch
Sent, Ketchup, Gewiirzgurke, Salz, Pleffer & Cognac

17 710394



Tafelspitz-Consommé vom Weiderind

mit Plannkuchenstreifen & Gemiisejulienne

11379

Hummerschaumsiippchen

mit frischen Nordsee Krabben

112495



Hauptsache Fisch

Riesengar nelen é" Knol)lauc]n in der Pfanne

gerostetes Knoblauchbrot

23120
Nordseescholle
Klintumer Petersilienkartoffeln & Salatbouquet
Natur 214
“Finkenwerder Art” mit Speck 2D 41
Biisumer Art" mit Krabben 32412

Norwegisches Lachsfilet gebraten

mit Spinat Risotto &~ Beurre Blanc
2D 1479

Kabeljaufilet
gebraten oder gediinstet
auf gedampftem Sommergemiise, Kartoffelpiiree

(5" franzosischer Senfbutter

206 14910



Hauptsache Fleisch

Franzosische Maishahnchenbrust

auf der Haut gebraten

mit gritnem Spargel Risotto & Beurre Blanc
21570

Kalbsleber, gebraten

Balsamico-Schalotten, gebratene Apfelscheiben

Portweinjus &~ Kartoffelpiiree
231795

Original Wiener Schnitzel

Bratkartoffeln, Dill- Gurkensalat & Preiselbeeren
26 15

Rinderr oulade

Apfelrotkohl & hausgemachte Knédel
191950



Frische Pasta

Im Wok gebraten
mit Wok Gemiise, Rithrei, Teriyaki Sauce
& Sesam

mit gebratenem Hahnchen 19

ohne Hahnchen 16 1301

Aglio et Olio
gebraten in Knoblauchdl, gerdstetem Pleffer,

Csfrischen Krautern

mit gebratenen Riesengarnelen 23

ohne Riesengarnelen D134



Vegetarisch

Im Wok gebratener Reis
mit Wokgemiise, Fetakase, Kurkuma & Mandelmilch
17 017

Lauwarmer Couscous
mit griitnem Spargel, jungem Spinat, Champignons,

konfierten Strauchtomaten 5~ frischen Gartenkrautern

17 170

Liste der enth. Allergene
1Glutenhaltig
2Krebstiere
3Eier
4 Fisch
5 Exdniisse/Walniisse
6 Sojabohnen
TMilch
8 Schalentiere
9 Sellerie
10 Senf
11 Sesamsamen
12 Schwefel und Sulphite
13 Lupinen

14 Weichtiere



Dessert

Kugel hauseigenes Sorbet
mit Prosecco oder Wodka

Marinierte Erdbeeren

mit Buttermilcheis

Weifles &5° dunkles Schokomousse

mit frischen Friichten

Créme Brillée

mit [imbeer-Vanilleeis

Kéaseauswahl
aus der Region und der Welt

mit Feigensent &~ Friesenbrot

10

16



